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Lebensmittelhygiene -

Herstellung und Abgabe von nicht vorverpacktem Speiseeis und Softeis an
den Verbraucher -

Hygieneanforderungen, Priifung

Food hygiene -
Production and dispense of non-prepacked ice cream and soft ice cream to the consumer -
Hygiene requirements, testing

Hygiéne alimentaire -

Production et la remise de glaces non préemballées et de glaces a la creme au
consommateur -

Exigences hygieniques, essai
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Vorwort

Diese Norm wurde vom DIN-Normenausschuss Lebensmittel und landwirtschaftliche Produkte (NAL),
Arbeitskreis NA 057-02-01-15 AK ,Speiseeismaschinen” im NA 057-02-01 AA ,Lebensmittelhygiene®,
erarbeitet.

Anhang A ist normativ.

Es wird auf die Méglichkeit hingewiesen, dass einige Elemente dieses Dokuments Patentrechte beriihren
konnen. DIN ist nicht dafiir verantwortlich, einige oder alle diesbeziiglichen Patentrechte zu identifizieren.

Die Neuausgabe DIN 10518:2019-04 ersetzt teilweise die Ausgabe DIN 10518:2008-05. Die friiheren
Abschnitte zu Werkstoffen und zur konstruktiven Gestaltung werden zukiinftig in der Europaischen Norm
DIN EN 16876 geregelt. Bis zur Veroffentlichung von DIN EN 16876 muss solange fiir die Planung und
Konstruktion die Vorgdangernorm DIN 10518:2008-05 verwendet werden.

Anderungen

Gegeniiber DIN 10518:2008-05 wurden folgende Anderungen vorgenommen:

a) Anwendungsbereich der Norm prazisiert;

b) Anforderungen an die Planung und Konstruktion von Speiseeismaschinen im Anwendungsbereich
gestrichen, da Sicherheits- und Hygieneanforderungen an Speiseeismaschinen zukiinftig in den
Europdischen Normen DIN EN 16876, DIN EN 16878 und DIN EN 16881 festgelegt sind;

c) Unterabschnitte 5.1 ,Werkstoffe“, 5.2 ,Ausfiithrung“ und 5.3 Kithlung“ durch eine Verweisung auf
DIN EN 16876 ersetzt;

d) normativer Anhang A ,Betrieb von Speiseeismaschinen” als Abschnitt5 in den Hauptteil der Norm
integriert;

e) normativer Anhang B ,Sachgemafier Umgang mit den eingesetzten Rohstoffen“ als Unterabschnitt 6.2 in
den Hauptteil der Norm integriert;

f)  Normative Verweisungen aktualisiert und beziiglich der zitierten gesetzlichen Regeln zur
Lebensmittelgesetzgebung dem neuesten Stand angepasst;

g) Norm redaktionell iiberarbeitet.

Frithere Ausgaben
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